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Macac Madre

4107184 Sourdough Sopore Softgroln Multigrain 1724KG  Balde

4107183 Sourdough G Sopore Softgrom Sweet 5GCrains  1724KG  Balde

-_IS%: - C —_--

4100276 Sourdough O-fentic Durum 10x1KG  Bolsa

4005949 Sourdough O-fentic Tutto Pugliese 1x10KG  Bolsa

Preguntas Frecuentes

-{Qué es una masa madre?

Es una fermentacion natural compuesta de tres ingredientes, harina, agua, levaduras silvestres y el factor
tiempo.

-Yo utilizo mi sobrante de 1a produccién como una masa madre

Los sobrantes de masa, masa fuerte o pata como comunmente se le llama, no son una masa madre, pues estdn
elaborados con una levadura comercial y una de las caracteristicas principdles de la masa madre es la
fermentacion natural con levaduras silvestres del ambiente 1o cudl le dan un perfil de sabor Unico.

-Yo tengo mi masa madre

Las masas madre son relativamente sencillas de hacer, 1o dificil es mantenerlas con un perfil de sabor acidez y
poder fermentativo. Con O-tentic tenemos la garantia de que siempre tendremos el mismo perfil de sabor y
poder fermentativo.

-{Que es un Sapore?

Sapore es un rango de perfiles de sabor de masa madre que se agregan a una receta para darle un toque mds
acido, tostado, maltoso para redondear el sabor de un pan.

-{Queé es Softgrain?

Son granos hervidos en masa madre que permiten dar un sabor delicioso a los panes de granos enteros que dl
estar cocidos por completo aseguran una coccion uniforme y un sabor intenso.

-{Qué es O-tentic?

Es un activo de panaderia hecho a partir de una masa madre y que ademds contiene sus propios fermentos.
O-tentic esta elaborado de Tricum Durum con un perfil de sabor cremoso tostado y un poder de fermentacion
muy bueno ideal para procesos directos y overnight

-{O-tentic es un mejorante?

O-tentic no es un mejorante, es una masa madre pulverizada activa como toda masa madre. Elaboramos panes
a partir de cuatro ingredientes bdsicos Harina, Agua, Sal y O-tentic (masa madre)

-{O-tentic es una levadura?

No es una levadurad, es una masa madre y como tal es una fermentacion natural activa, no necesitamos afadir
levadura industrializada a nuestras recetas cuando utilizamos O-tentic.
comeximllo ’
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CLEAN(ER) label

TOP VENTAJAS
DEL PRODUCTO

Perfil de sabor ligeramente dcido ideal
para baguette, panes italianos, y panes
multigrano.

SAPORE TRAVIATA es una masa madre de centeno en forma de polvo.

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAJE
Modo de empleo: En los panes de trigo, el nivel de uso Almacenar en un lugar seco H (HR max 65%)
es del 1-3% en peso de harina. Dosis mds alta se entre 4-25° C. Proteger de la luz directa
utiliza en panes especiales. del sol y las heladas.

)

comeximitto




I ofk@ raun
B -

Combinacion de granos y semillas, hervidos en masa madre.

Ideal para panes enriquecidos en granos y semillas
que contribuyen a una sana alimentacion.

J‘Wraj‘o\ﬁ‘grm /'/quﬁﬁrm

Ligera acidez, ideal para masas de pan blanco por su mezcla de trigo, centeno,
avena, linaza, mijo y teff.

4 J‘WJ@J‘D\]%VMM/J‘WM S Grains

Modo de empleo: suaves notas a miel, ideal para masas de pan dulce por su mezcla
de: avena, girasol, linaza, trigo y mijo.

fwr&f%rm Rye CL

Intensa acidez ideal para masas de pan blanco hecha con centeno.

TOP VENTAJAS
DEL PRODUCTO

Nueva experiencia de alimentacién

llena de sabor.
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CLEAN(ER) label

Es un componente activo panadero basado en la masa madre.

O — Tentic Duwrum

Ideal para panes rusticos mexicanos como el bolillo.
Ventajas: perfil de sabor afrutado.

Modo de empleo: uso al 4%

O - Tentic 0%@&1/1/

Ideal para panes rasticos europeos.

Ventajas: perfil de sabor tostado.

Modo de empleo: uso al 4%

O - Tentic Tutlo Pmﬂ [Lese

Auténtico pan de Altamura.

Ventajas: perfil de sabor cremoso.

Modo de empleo: uso al 100%

EMPAQUE Y ALMACENAJE

Almacenar en un lugar seco H (HR max 65%)
entre 4-25 © C. Proteger de la luz directa
del sol y las heladas.

rur;ts'iﬂs_
O-tentic
i
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Cédigo Categoria Producto Presentacion Envase IVA

00 Ro Jle}
Toupan Achplus Bag 5 KG Bulto

Toupan Actiplus/150 Grs Car 15KG 15 KG Caja

41164 Mejorantes S-500 Suractive Nf Bag 5 KG Bulto

4111172 Mejorantes Toupon Ultra Bog 25KG 25KG Bulto

4111183 Mejorantes S- 500 Surachve Azul Bog 5KG Bulto

41156 Mejorantes

4111158 Mejorantes

41199 Mejorantes Toupon U|tro 440 G Car 8.8 KG 8.8 KG Caja

41212 Mejorantes 5-500 Kimo Bog 25KG 25KG Bulto

Preguntas Frecuentes

-Es muy caro el mejorante

En Puratos aseguramos que todos los productos que llegan a nuestros clientes hayan sido elaborados con los
ingredientes de la mejor calidad en el mercado, con certificados de origen y de respeto al medio ambiente. Asi
mismo, han seguido un proceso de revisiébn bajo las normas mdas estrictas con el fin de asegurar su
funcionalidad. Y por Ultimo, debido a su gran calidad y tecnologia de punta, logramos tener un costo de receta
muy competitivo, incluso por debajo de otros productos gracias a la gran absorcidén de liquido que tienen. En
conclusion, con nuestros mejorantes podemos obtener productos de gran volumen, con mayor vida de anaquel
(menos merma / desperdicio) y del sabor que sus clientes estan buscando.

-Es que no 1o he probado
Podemos agendar una cita con un Técnico Especialista en Aplicaciones para elaborar la variedad de pan que
necesite. O, podemos traerle una muestra para que usted mismo lo elabore.

-Mi harina es muy:

Débil: utilizar un mejorante Puratos compensara la falta de proteina en la harina y logrards un pan con gran
volumen y buen grenado.

Fuerte: incluso en harinas de alta proteina hay variaciones dependiendo la época del afio, pero pensando en que
si es una harina fuerte, un mejorante Puratos sacara el mayor provecho de esta para obtener los panes con el
mayor volumen y el mejor grefiado.

-Uso producto de 1a competencia
Sin duda alguna los productos de la competencia tienen sus atributos, 1o invito a que agendemos una visita
técnica para mostrarle todos los beneficios que nuestros mejorantes tienen.

comeximito ’
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5-500

Confia en el mejor

r-c00 720050

Mejorante completo en polvo para optimizar variaciones de la harina o mismas del
proceso de elaboracién de masas para panes crujientes con levadura.

Ventajas:

-Gran volumen

-Tolerancia y frescura

-Apto para panes con corta congelacion (2 semanas).

Modo de empleo: en proceso directo afiada 1% por cada kilo de harina, para masas
refrigeradas utilice el 2%

Rendimiento: $0.49 pieza de 72 g en crudo
Empaque y almacenaje: caja de 8.8 kg (con 20 bolsitas de 440 g)

Consérvese en un lugar fresco y seco.

=500 Suractive Nf

Mejorante completo en polvo para todo tipo de pan crujiente con levadura.
Ventajas:

-Gran volumen

-Tolerancia al sobreamasado y sobrefermentado.

Modo de empleo: en proceso directo afiada 1% por cada kilo de harina, para masas
refrigeradas utilice el 2%

Rendimiento: $0.49 pieza de 72 g en crudo.
Disponible en presentaciones de:

Bulto de 5 kg

Bulto de 25 kg

Consérvese en un lugar fresco y seco

comeximtto




5-500

Confia en el mejor

$'=500 Swracti Azul

Mejorante completo en polvo para optimizar variaciones de la harina o mismas del
proceso de elaboracion de masas para panes crujientes con levadura.
\Ventajas:

-Calidad premium

-El mayor volumen en el pan

-Mayor tolerancia

-Con sabor a pan recién horneado

Modo de empleo: en proceso directo afiada 1% por cada kilo de harina, para masas
refrigeradas utilice el 2%

Rendimiento: $0.49 pieza de 72 g en crudo

Empaque y almacenaje: bulto de 5 y 25 kg, caja de 8.8 kg (con 20 paquetes de 440 g)

Consérvse en un lugar fresco y seco.

»-S00 Kimo

)

comeximlto

La solucidn para tener pan recién horneado siempre listo.

Mejorante completo en polvo especialmente disefiado para masas en larga congelacion
(proceso crudo congelado)

\Ventajas:

El pan dura hasta 6 meses de vida en congelacion

(condiciones 6ptimas). Para masas dulces
o saladas.

Rendimiento: dependera del tipo de pan en que
se usa.

Empaque y Almacenaje:
Bulto de 25 kg
Consérvese en un lugar fresco y seco




Mejorante completo en polvo para todo tipo de pan crujiente con levadura.

TDL«W Ao’@wﬁag

Tecnologia que fusiona el poder de las enzimas y los emulsificantes.
\Ventajas: buen volumen y tolerancia.

Modo de empleo: en proceso directo afiada 1% por cada kilo de harina, para masas
refrigeradas anada el 2%

Costo en uso (estimado): $0.50 para una pieza de 50 g en crudo

Empaque y almacenaje:

Disponible en presentaciones de:

-Bulto de 5 kg

-Caja de 15 kg (con 100 bolsitas de 150 g) - un sobre para un bulto de harina de 44 kg
-Bulto de 25 kg

Consérvese en un lugar fresco y seco

TDW Ul

0

Buen desempefio en condiciones estdndar a pesar de la mano de obra, variaciones de la
harina o receta.
Ventajas:

-Resultado constante
-Buen volumen
-Tolerancia

Modo de empleo: en proceso directo afiada 1% por cada

kilo de harina, para masas refrigeradas utilice el 2%.
Rendimiento: $0.50 para una pieza de 50 g en crudo
Disponible en presentaciones de:

-Bulto de 25 kg

-Bulto de 5 kg .
-Caja de 8.8.kg (con 20 paquetes de 440 g) |

Consérvese en un lugar fresco y seco

Pl



TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

Extra suavidad

Ligero incremento de volumen (salto
de horno)

Vida de anaquel (frescura, no es un
conservador)

Mejorante completo en polvo para todo tipo de masas elaboradas con levadura.

Incrementa la suavidad de tus panes,
recomendado para recetas scratch (tradicionales)

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAJE
Para masas saladas de 1 a 2% sobre el peso de la Bulto de 5 kg
harina, para masas dulces de 1.5 a 3%. Consérvese en un lugar fresco y seco

RENDIMIENTO (COSTO ESTIMADO)

Dependerd del tipo de pan en que se use. d

)
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TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

Excelente estructura de miga y
textura. Optimiza el volumen de las
piezas

Mejorante completo en pasta para pan dulce elaborado con levadura.

Para panes con alto contenido de grasa o azucar

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAJE
Agregar 100 g de Frialux por kg de harina (10%) y Cubeta de 15 kg
sustituir por el mismo peso de margarina o grasa Consérvese en un lugar fresco y seco

empleada en la férmula.

RENDIMIENTO (COSTO ESTIMADO)

Dependerd del tipo de pan en que se use.

comeximlto




Cédigo Categoria Producto Presentacion Envase IVA  IEPS

4007201  Mixes de panaderia  Tegral Croissant Bag 25 KG 25 KG Bulto NO H NO;]
4153 Mixes de ponaderia  Eqsy Hamburger 100% Bag 25 KG 25KG Bulto NO  NO
41154 Miesdeponodeia  Eqsy Hamburger 50% Bag 25KG ~ 25KG Bulto NO NO
4111180 Mixesde panaderia  Tegral Soft' Pan de Muerto m Bag 25 KG 25 KG Bulto NO NO
4111181 Mixesde panaderia  Tegral Softr Pan de Muerto Mn Bag 25KG 25 KG Bulto NO  NO
411186 Mbesdeponaderta Tegrg| Vitapan Centeno Bag 25 KG 25 KG Bulto NO NO
4111189 Mixesdeponaderia  Tegral Vitapan Infegral Bag 25 KG 25KG Bulto NO  NO
ATNMNO1  Mxes deponaderia Tggrql Vitapan Multigrano Bag 25 KG - 25 KG Bulto NO NO
4111198 Mixesdeponaderia  Eqsy Soft R Pan Dulce Bag 25 KG 25KG Bulo NO NO
41201 Mixesdepanaderia  Fqsy Soft'R Pan De Caja 25 KG 25KG Bulto NO  NO
4111206~ Mixesde ponaderia  Eqsy Chapata 50% Bag 25 KG 25KG Bulto NO  NO
AIN2IT Mixesdeponaderia  Eqsy Hamburguesa Ps 50% Bolsa 25 KG 25 KG Bulto NO NO
4111223 Mixesdepanadeia  Eqsy Danés 100% Bag 25 KG 25KG Bulto NO  NO
4111224 Mixesde panaderia  Eqsy Bizcocho 100% Bag 25 KG 25KG Bulto NO  NO
4111226 Mixesdepanaderia  Eqsy Pan de Cebolla 100% Bag 25 KG 25 KG Bulto NO  NO
41227 Micesdepanaderic  Eqgsy Pan de Ajo 100% Bag 25 KG 25KG Bulto NO NO
A1N1228  Miesdeponaderia  Fqgy Bolilo 100% Bag 25 KG 25KG Bulio NO  NO
411240 Mbcesde ponaderia  Eq5y Danés Art Bag 25 KG 25KG Bulio NO  NO
4111241 Mixesdepanaderia  Eqgsy Bizcocho Art Bag 25 KG 25KG Bulto NO NO
4111253 Mixesdeponoderia  Tegrq| Pan De Caja SLE Bag 25KG  25KG Bulto NO  NO
4111255 Mixes de panaderia Tegral Soft'T Hamburguesa Bag 25 KG 25 KG Bulto NO NO
4111258  Mixes de panaderia Tegral Soft Rosca De Reyes LM Bag 25 KG Bulto NO NO
41259 Mixesdepanaderia  Tegral Soft' Rosca De Reyes MN Bag 25KG Bulto NO  NO

4111301 Mixesdeponaderia  Tegral Royal Continental SLE Bag 25 KG 25 KG Bulto NO NO

Preguntas Frecuentes

-Es muy caro el Mix

En Puratos estamos comprometidos con la calidad, creamos nuestros productos con ingredientes de primer nivel y de
Ultima generacion. Por esto, la frescura y suavidad que el pan tendra a lo largo de la vida de anaquel serd mayor,
traduciéndose esto en menor merma o desperdicio. Asi mismo, a través de estudios con consumidores hemos encontrado
el balance perfecto en cuanto a sabor, permitiendo a los panaderos personalizar su receta para hacerla Unica y darle el
toque dela casa.

-Es artificial

Los consumidores de hoy quieren productos mas naturdles, por esto, trabajamos con ingredientes que no comprometan la
salud de 1a gente. La tecnologia de nuestros mixes de panaderia se basan en su gran mayoria en la utilizacién de enzimas,
que son proteinas que nacen a través de fermentacion natural. Estas permitirdn a los panes tener mayor frescura y
suavidad, evitando que el pan se endurezca en poco tiempo y asi permitir a los amantes del pan disfrutar deliciosos panes
siempre frescos en compafiia de los suyos.

-No quiero cambiar mi receta de un solo golpe

Sabemos de la importancia de mantener las tradiciones y recetas artesanales, por esto, contamos con mixes al 50% los
cuales solamente aportardn una base sélida para crear los mejores panes, esto debido a la mezcla de ingredientes que
funcionan para incrementar la suavidad y el volumen por mencionar algunos. Un ejemplo muy Util es: si tenemos un
sistema de reparto, el utilizar un mix al 50% nos ayudara a evitar que los panes se aplasten, ya que la tecnologia ayudara
a mejorar la resiliencia del pan (que siempre esté esponjoso y suave).

Puratos



T&\ﬂl"M Croicsant 2S /Cﬂ

Preparado completo para elaborar el cdsico croissant europeo.
Ventajas: facil de usar, genera una excelente definicion del laminado.

Modo de empleo: solo afiada agua y levadura.
Rendimiento (estimado): $1.11 (pieza de 70 g en crudo).

T@rwé Dona SLE 25 Kj

comeximlto

Mezcla lista para elaborar las mas deliciosas y esponjositas donas tipo
americanas.

Preparado completo para elaborar donas tipo levadura.

Ventajas: mayor vida de anaquel vs receta tradicional, absorbe menos grasa.
Modo de empleo: solo afiada agua y levadura.

Rendimiento (estimado): $2.19 - pieza de 60 g en crudo.

EMPAQUE Y ALMACENAJE

Bulto de 25 KG
Consérvese en un lugar fresco y seco.




Easy ﬁmwﬂw 700% / SO%

BE

Easy Ha/mﬁwgar 700% 25 Kﬂ

Mezcla de harinas lista para preparar 1os mejores bollos de hamburguesa.
Preparado completo para elaborar hamburguesas.

Ventajas: gran volumen, exquisito sabor, gran suavidad pero soporta los
ingredientes (carne, catsup, etc).

Modo de empleo: solo afiada agua y levadura.

Easy meﬁwgw SO% 25 Kg

Mezcla de harinas lista para preparar 1os mejores bollos de hamburguesa.
Preparado semicompleto (50% mix y 50% harina) para elaborar
hamburguesa y variedades de bolleria, con enzimas naturales que mejoran la
frescura y suavidad.

Ventajas: suavidad y frescura.

Modo de empleo: ainada agua, levadura y la misma cantidad de harina en relacién al mix.

EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Bulto de 25 KG
Consérvese en un lugar fresco y seco.

P————

RENDIMIENTO (COSTO ESTIMADO)

100% - $2.19 pieza de 80 g en crudo.
50% - $1.11 pieza de 80 g en crudo.




T%VMJ‘DJ&VV Pan De Muerto

BE

Preparado completo para elaborar el exquisito pan de temporada.

Mezcla lista para preparar el mejor pan de muerto.

Taﬂmd/J‘ofﬂr Pan De Muerts 25 Kﬂ

Ventajas: delicioso sabor, excelente suavidad, excelente vida de anaquel.

Modo de empleo: solo afiada huevo, agua y levadura.

Disponible en dos sabores:
-Lacteo Mantequilla
-Mantequilla Naranja

EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Bulto de 25 KG
Consérvese en un lugar fresco y seco.

£\

E\Pumtgs '

RENDIMIENTO (COSTO ESTIMADO)

$35.00 - pieza de 1 kg en crudo.

comeximtto ’



GRAINS & seeds

Mezcla lista para elaborar el mejor pan saludable.

Taﬂm/é V‘WM/ Centeno 25 Kﬂ

Preparado completo de harina de centeno, enriquecido con masa madre para
obtener panes de auténtico sabor.

Modo de empleo: ainada agua y levadura.
Rendimiento (estimado): $11.49 - pieza de 450 g en crudo.

Taﬂmw V‘W/ﬂbﬂ/ /Wﬁeﬂmvé 25 Kj

Preparado completo de harina de trigo 100% integral, enriquecido con masa madre
para obtener panes saludables (Alto contenido de fibra para mejorar transito

intestinal).
Modo de empleo: aiada agua y levadura.
Rendimiento (estimado): $10.15 - pieza de 450 g en crudo.

Taﬂmvé V'L’ﬁoywm/ Mml’ﬁﬁmww 25 Kﬂ

Preparado completo de harina de trigo 100% integral, enriquecido con masa madre

para obtener panes saludables. Contiene vitaminas del complejo B, que contribuyen al
mejor aprovechamiento de la energia proveninente de los carbohidratos.

Modo de empleo: aiada agua y levadura.

Rendimiento (estimado): $14.00 - pieza de 450 g en crudo.

TOP VENTAIJAS DEL PRODUCTO

-Fuente de fibra
-Bajo en grasa
-Con Masa Madre

EMPAQUE Y ALMACENAJE | | Pecoadis

Bulto de 25 KG
Consérvese en un lugar
fresco y seco.



Easy J‘Dfﬁ)r Pan Dulce

BE

TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

Mix doble prop6sito con excelente
suavidad y frescura durante la vida de

anaquel.

Preparado semicompleto (50% mix y 50% harina) para elaborar masas de bizcocho y
danés, enriquecido con enzimas naturales que mejoran la frescura y suavidad.

Nueva generacion de mixes para elaborar concha o cuernitos.

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAJE
Afada huevo, agua, levadura y la misma cantidad Bulto de 25 KG
de harina en relacion al mix. Consérvese en un lugar

fresco y seco.

RENDIMIENTO (COSTO ESTIMADO)

$1.60 pieza de 80 g en crudo

ey

comeximito



BE

TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

Mayor suavidad y frescura durante la
vida de anaquel.

Preparado semicompleto (50% mix y 50% harina) para elaborar pan de caja o molde,
con enzimas naturales que mejoraran la frescura y suavidad.

Nueva generacion de mixes para elaborar pan de caja.

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAJE
Afada agua, levadura y la misma cantidad de Bulto de 25 KG
harina en relacién al mix. Consérvese en un lugar

fresco y seco.

RENDIMIENTO (COSTO ESTIMADO)

$14.80 pieza de 750 g en crudo.

comeximito ’



BE

TOP VENTAJAS
DEL PRODUCTO

-Gran volumen
-Exquisito sabor
-Excelente definicién del laminado

Preparado completo para elaborar masas de danés.

Todo un clasico, mezcla tradicional para preparar 1os mejores cuernitos

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAIJE
Afada margarina para empaste, huevo, agua y Bulto de 25 KG
levadura. Consérvese en un lugar

fresco y seco.

RENDIMIENTO (COSTO ESTIMADO)

$1.77
-Pieza de 70 g en crudo

ey

comeximito




Ea/sg) Brzcocho Arl

BE

TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

-Gran volumen
-Exquisito sabor

Preparado completo para elaborar masas de bizcocho.

Todo un clasico, mezcla tradicional para preparar las mejores conchas

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAJE

Afiada huevo, agua y levadura. Bulto de 25 KG
Consérvese en un lugar
fresco y seco.

RENDIMIENTO (COSTO ESTIMADO)

$1.74

. Puratos |
-Pieza de 70 g en crudo. -

)

comeximilo



’ /»MJ‘DJ&VV Rosca De Repes

BE

Mezcla lista para preparar 1a mejor rosca de reyes tradicional.

Taﬂm/éj‘ofﬁ ‘1 Rosca De Repes

VVentajas: excelente suavidad y vida de anaquel.
Modo de empleo: solo afiada huevo, agua y levadura.

Disponible en dos sabores:
-Lacteo Mantequilla
-Mantequilla Naranja

EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Bulto de 25 KG
Consérvese en un lugar fresco y seco.

RENDIMIENTO (ESTIMADO)

$35.00 - pieza de 1 kg en crudo.

)
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M awﬂ AV LNAL
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4”]382 Margonno Perla Multiuso Bizcocho 10x1KG  Carton
]1378 Margarina Alfil Multiusos/Bizcocho  10x 1 KG  Cartén
-____--
4111385 Margarina Aloha Bizcocho 10x 1KG  Carton
-____--
4111384 Margarina Aloha Feite 10x1KG  Cartén

41375 Morianno Aristo Primeur Danish 10x 1 KG  Cartén

4111388 SPF Mimetic 32 10x 1 KG  Cartén

Preguntas Frecuentes

-{Qué es una margarina?
Grasa especializada de origen vegetal ya que estd hecha de una mezcla de aceite de palma, palmiste, soya o
canola para dar caracteristicas de manejabilidad, sabor y practicidad a un pan.

-{Qué hace diferente una margarina de una mantequilla?
Normalmente el uso de grasas vegetales otorga mejor manejabilidad que una mantequilla, ademds de que el
almacenamiento requiere de menos cuidados que una mantequilla.

-El precio de nuestras marcas:

En Puratos empleamos tecnologia en cada uno de nuestros productos con el objetivo de mantener los mds
altos estandares de calidad para sus negocios , proporcionando los siguientes atributos en cada uno de sus
aplicaciones:

-Grasas NO hidrogenadas, es decir nuestros productos no contienen grasas trans

-La cantidad de so6lidos en nuestras margarinas y la calidad de las mismas permiten el rendimiento y
volumen en nuestros productos.

-No deja resabio graso por la calidad de mezcla de grasas vegetales

-Excelente punto de fusion apto para cualquier aplicacion

-{En qué tipo de panes puedo utilizarlo?
Contamos con productos especificos para cada una de sus aplicaciones: feité , croissant, danés , bizcocho y
multiusos con distintas marcas que nos permiten ofrecer margarinas para todos los bolsillos.

-{Se puede utilizar para aplicaciones de pasteleria y reposteria adicional a panaderia?
Nuestros productos tienen perfecta funcionalidad para laminacién e incorporacién para batidos y galleteria
ademds de danés y feité para panaderia.

-{Qué nos diferencia como margarinas Puratos?
Podemos agendar una demostracién técnica para demostrar los beneficios y atributos de nuestros
productos vs la competencia.

7S
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M arg arina Perla

@O

Margarinas pasteurizadas de alta plasticidad.

Marca que permite rendimiento en tus masas por su plastcidad.

Mowﬂowm Perla Feite/Danés

Modo de empleo: margarina con textura y consistencia adecuada que permite un reparto
uniforme durante el laminado para la elaboracién de la especialidad de feité.

Mawgowm Perla Multivnso Bizcocho

Margarina con textura y consistencia adecuada que permite el batido especificamente
disefiada para masas de bizcocho.

TOP VENTAJAS
DEL PRODUCTO

- Alta plasticidad.

EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Empaque primario: papel parma identficada

con numero de lote y fecha de caducidad.
Empaque secundario: caja de cartoén corrugado
Contenido por caja: 10 bloques de 1kg cada uno.
Almacenar en un lugar seco (HR maximo 65%)

y fresco (maximo 25° C). Cerrar después de usar.
Conservar en envase original.

Una vez abierto refrigerar (4 a 5 ° C).

comeximitto



MWﬂMWAW
CopE

Margarinas pasteurizadas de gran consistencia.

Margarinas de gran consistencia y textura
ideal para trabajos mecdnicos o manuales

MWﬂMWAW Feite/Danés

Modo de empleo: recomendada para elaboraciones en hojaldre.

/VIWﬂMWAW Mullinzo Brzcocho

Recomendada para incorparaciones y batidos.

TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

-Manejabilidad y aroma

EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Empaque primario: papel parma identficada

con numero de lote y fecha de caducidad.
Empaque secundario: caja de cartdn corrugado
Contenido por caja: 10 bloques de 1kg cada uno.
Almacenar en un lugar seco (HR maximo 65%)

y fresco (mdximo 25° C). Cerrar después de usar.
Conservar en envase original.

Una vez abierto refrigerar (4 a 5 ° C).

)
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MWﬂMWALDM

TOP VENTAJAS DEL PRODUCTO @

-Hecha con grasas no hidrogenadas.

Margarina pasteurizada de calidad que permite el desarrollo ideal de sus masas.
Grasas gran calidad que al no ser hidrogenadas, estan libres de grasas trans.

MWﬂMWAéDM Feite

Especifica para masas hojaldradas y feite, cuenta con excelente plasticidad y textura
homogénea que permite un reparto uniforme durante el laminado.

MMﬂMMAéDMbM

Especifica para masas hojaldradas y feite, cuenta con excelente plasticidad y textura
homogénea que permite un reparto uniforme durante el laminado.

/l/lowﬂowmAéohw Blzcocho

Especifica para masas fermentadas tipo bizcocho de rapida incorporacion y agradable aroma
mientras se trabaja. Suave textura que facilita el proceso de cremado.

MWﬂMmALoMMwLﬁwsos

Se integra perfectamente a todo tipo de masas, dando volumen, textura y un delicioso y
sabor a mantequilla, especifica para batidos y productos incorporados.

/'/IwrﬂwmAéoM Catlee

Especifica para masas fermentadas hojaldradas, con
sabor refinado y textura homogénea que permite
un desarrollo ideal de la pieza.

EMPAQUE Y ALMACENAJE

Empaque primario: papel parma identficada

con numero de lote y fecha de caducidad.
Empaque secundario: caja de carton corrugado
Contenido por caja: 10 bloques de T1kg cada uno.
Almacenar en un lugar seco (HR maximo 65%)

y fresco (maximo 25° C). Cerrar después de usar.
Conservar en envase original.

Una vez abierto refrigerar (4 a 5° C).



/Vlou;»ﬂowmAVLsfo

DISPONIBLE HASTA AGOTAR EXISTENCIAS @ .

Margarina pasteurizada que ofrece volumen y textura.

Mwﬂowm Primewr Danish

Modo de empleo: para incorporacién y laminacidon con textura y consistencia adecuada que
permite un reparto uniform durante el laminado.

M arq arinoa Primewr Calke

Modo de empleo:permite voluen y esponjosidad en batidos.

TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

-Rendimiento en volumen.

EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Empaque primario: papel parma identficada

con numero de lote y fecha de caducidad.
Empaque secundario: caja de cartdn corrugado
Contenido por caja: 10 bloques de 1kg cada uno.
Almacenar en un lugar seco (HR mdximo 65%)

y fresco (maximo 25° C). Cerrar después de usar.
Conservar en envase original.

Una vez abierto refrigerar (4 a 5° C).

comeximlto



TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

Con textura y consistencia similar a la
mantequilla que ademas contiene
masa madre.

Margarina pasteurizada para laminacion de
alta calidad no hidrogenada con harina fermentada

Grasa de ultima generacion especializada
en laminacion con alta plasticidad

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAJE
Margarina de alta plasticidad, adecuada para un Empaque primario: papel parma identficada con
reparto uniforme durante el laminado, para la himero de lote y fecha de caducidad.
elaboracién de la especialidad de feité y croissant. Empaque secundario: caja de cartdon corrugado

Contenido por caja: 10 bloques de Tkg cada uno.
Almacenar en un lugar seco (HR maximo 65%)
y fresco (maximo 25° C). Cerrar después de usar.
Conservar en envase original.

Una vez abierto refrigerar (4 a 5° C).

)
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Cédigo
4111369
4111306
4111305
4107103
4010688
4111295
4111294
4111293
4111292

4111291
4111290

4107103

Categoria

Fruit Fillings
Fruit Fillings
Fruit Fillings
Fruit Fillings
Fruit Fillings
Fruit Fillings
Fruit Fillings
Fruit Fillings
Fruit Fillings
Fruit Fillings
Fruit Fillings
Fruit Fillings

Producto

Mermelada de Fresa Buc 25 KG
Freshfil Pina Car 6 KG

Freshfil Fresa Car 6 KG

Lf Topfil Cherry Buc 9.1 Kg*

Topfil Plus Blueberry Carton 6X1 KG*
Lf Fruitfil Durazno 6 Mangas Car 6 KG
Lf Fruitfil Frambuesa Car 6 KG

Lf Fruitfil Zarzamora Car 6 KG

Lf Fruitfil Manzana Car 6 KG

f

f

f

Lf Fruifil Piia 6 Mangas Car 6 KG
Lf Fruitfil Fresa 6 Mangas Car 6 KG
f

Lf Topfil Strawberry Buc 9.1 KG*

Presentacién

25 KG
ox 1 KG

ox1KG

Envase

Bucket
Cartén
Cartén
Bucket
Cartén
Cartén
Cartén
Cartén
Cartén
Cartén
Cartén
Bucket

IVA

NO
NO
NO
NO
NO
NO
NO
NO
NO
NO
NO
NO

IEPS

NO
NO
NO
NO
NO
NO
NO
NO
NO
NO
NO
NO

*Disponible hasta agotar existencias

Preguntas Frecuentes

1.

{Como puedo almacenarlo?

a. Lugar seco (entre 2°C y 20°C)

S Q

Q

. {Se pueden hornear?
. Siy su consistencia no se ve afectada
. Se puede usar en aplicaciones expuestas y no pierden su textura y sabor

. ¢Queé porcentaje de fruta tienen?
. Fruitfil 25%
. Freshfil 15%

Puratos
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/VI&VMMW a(& Fre<a

TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

-Horneable
-Casera

Mermelada horneable tipo casera elaborada con fruta 100% natural

Mermelada de fresa de origen 100% natural

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAJE
Listo para usarse (LPU) desde la cubeta Bucket 25 KG
Puratos

comeximtto




Rellenos Frutales

il

Contiene 25% de fruta y auténticos trozos de fruta.
Sabores: fresa, pifia, frambuesa, manzana, zarzamora y durazno.

FV%W

Contiene 15% de fruta y fruta local de primera calidad

Sabores: fresa y pina.

Sabias que...
Los rellenos frutales en cualquier aplicacidn nos brindan un 25% del sabor, y en algunas,
nos dan una imagen natural y una apariencia exquisita. Fruta 100% mexicana.

MODO DE EMPLEO

Rellenos listos para usarse (LPU)
desde la manga.

EMPAQUE Y ALMACENAIJE

1 caja de cartdén con 6 mangas
Almacenar a temperatura ambiente

Puratgﬁ;
L i 7 =

e
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Non W@} Creams & UHT Produciz

Cédigo Categoria Producto Presentacién Envase IVA IEPS
4111369 MNendeiy Creams&URTRedics Gyynset Glaze Clnd Car 12X 1L 12x 1L Cartén NO NO
411306 Nerdeiy Greoms&UHiTRdes - Cremg Vegetal Ambiante Car 12 L 12x 1L Cartén NO NO
4111305 Mendaly Ceams&URTRedies Cremq Vegetal Ambiante BIB 10 L 10L Bag-In-Box  NO  NO
4107103 Nondey Ceans&UThedics Iy |cerio Tres leches Car 12 | 12x 11 Cartén NO  NO

Preguntas Frecuentes Ambiante

1. {Como puedo almacenarlo?

a. Lugar seco (entre 2°C y 20°C)

b. Evitar cambios bruscos de temperatura

2. {Como usarlo antes de aplicar?

a. Refrigerar 12 horas antes

b. El producto debe estar entre 5°C y 7°C

c. Batir hasta obtener la consistecia requerida

3. (Se puede usar para aplicaciones congeladas?
a. Si, una vez batida

b. El producto antes de batir no se congela.

4, {Qué rendimiento tiene?
a. De 3 a 4 veces su volumen inicial

5. {Qué ingredientes acepta?
a. Citricos, algunos licores, saborizantes, ganache, chocolate, rellenos.
b. Se recomienda no esceder 10% respecto a lo que se usa de crema para batir Ambiante

Preguntas Frecuentes Dulcerio

1. {Como puedo almacenarlo?
a. Lugar seco (entre 2°C y 20°C)
b. Evitar cambios bruscos de temperatura

2. {Como usarlo antes de aplicar?
a. No es necesario refrigerar
b. Se puede mezclar con leche vegetal, leche entera y/o crema (depende del perfil que se busque)

3. (Se puede usar para aplicaciones congeladas?

a. Si
b. El producto antes de verter no se congela

comeximtto
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TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

-UHT
-Hecho a base de plantas

-Seguridad en alimentos
-Estabilidad de costos

Sustituto de huevo que brinda un brillo y color excepcional
a las aplicaciones de panaderia y respoteria.

iDile adios al huevo y hola a Sunset Glaze,
tu nuevo aliado para brillar pan!

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Listo para usarse (LPU) con una brocha o aspersor 12x1L
Carton

comeximlto




CremaVegelal Ambiante

TOP VENTAJAS
DEL PRODUCTO

PLANTbased

-Sabor, textura y color diferenciados.

-Excelente estabilidad (hasta 5 dias en
virtrina)

-Rendimiento 4 veces su volumen (en
pruebas de laboratorio)

-9 Meses de vida de anaquel

-Hecho a base de plantas.

-Producto UHT

La decoracidn de pasteles es una combinacién de arte y técnica:
por lo tanto, merece los mejores ingredientes, y eso es lo que ofrece Puratos.

Ambiante es justo lo que necesita cuando desea realizar creaciones de
pasteles verdaderamente extraordinarias y le permite al productor innovatr.

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAJE

Antes de montar: 1 caja de carton x 12 tetrapacks de 1 Lt.

Refrigerar 12 hrs antes (entre 5° Cy 7° C)
Disponible también en:

Al montar: 1 Bag-In-Box 10 Lts
-Usar aditamento de Globo en batidora
-Batir a velocidad media Almacenar a temperatura ambiente, no mds de 20° C.

Al decorar puedes usar:
-Manga con/sin duya.

comeximito




Dulcerio Tres Leches

TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

-Sabor diferenciado/personalizable
-Versatilidad/Diversidad de usos
-Retencidn de liquido en el pan
-Producto UHT

El sabor de un pastel 3 leches es peculiar y, posiblemente, personalizable; por 1o tanto,
merece los mejores ingredientes, y eso e lo que ofrece Puratos

Dulcerio es justo 1o que necesita cuando se desea tener un sabor
tradicional de un pastel 3 leches. Sin embargo, puede
ser personalizado para dar un toque unico

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAIJE
Es un producto listo para usarse o puede diluirse con 1 caja de carton x 12 tetrapacks x 1 Lts
algln liquido para dar el toque personal (cuidar Disponible también en:
porcentajes de mezclas, ya que puede perder su 1 Bag-In-Box 10 Lts

retencon en el pan)
Almacenar a temperatura ambiente a no mas de 20° C.

——
Puratds 4
N\
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Paticcerie Mixes

Cédigo Categoria Producto Presentacion Envase A7 IEPS
4111281 Patisserie Mixes Patacrout 12 KG Bulto NO NO
4111235 Pofisserie Mixes Easy Pastel Tres Leches AM 25 KG Bulto NO NO
4111229 Pafisserie Mixes Fasy Pastel Tres Leches Vainilla 25 KG Bulto NO NO
4111226 Pafisserie Mixes Easy Pastel Tres Leches Chocolate AM 25 KG Bulto NO NO
4111230 Pofisserie Mixes Easy Pastel Tres Leches Chocolate 25 KG Bulto NO  NO
41337 Patisserie Mixes Easy Sponge Cake 25KG Bulto NO  NO
4111338 Pafisserie Mixes Fasy Sponge Cake AM 25 KG Bulto NO NO
4111286 Pafisserie Mixes Tegral Pound Cake Vainilla 25 KG Bulto NO  NO
4111286 Pafisserie Mixes Tegral Pound Cake Chocolate 25KG Bulto NO NO
4111283 Patisserie Mixes Tegral Pound Cake Amarillo AM 25KG Bulto NO  NO
4111298 Patisserie Mixes Tegral Satin Creme Cake 4X4 25KG Bulto NO  NO
4111299 Pofisserie Mixes Tegral Satin Creme Cake 4X4 AM 25KG Bulto NO  NO
4111268 Pofisserie Mixes Tegral Satin Creme Cake 25 KG Bulto NO  NO
4111270 Pafisserie Mixes Tegral Satin Creme Cake Chocolate 25 KG Bulto NO  NO
4111269 Pafisserie Mixes Tegral Satin Creme Cake AM 25 KG Bulto NO NO
4111271 Patisserie Mixes Tegral Satin Creme Cake Chocolate AM 25 KG Bulto NO  NO
4111326 Patisserie Mixes Tegral Satin Red Velvet 25 KG Bulto NO NO
4006705 Pafisserie Mixes Tegral Safin MoistR Cake Bag 25 KG  25KG Bulto NO  NO
4006706 Paiisserie Mixes Tegral Safin Moist'R Cake AM Bag 25 KG 25KG Bulto NO NO
4111302 Potisserie Mixes Kimo Creme Vainilla 25 KG Bulto NO NO
4111303 Pafisserie Mixes Kimo Creme Vainilla AM 25KG Bulto NO  NO
4008040  Patisserie Mixes Tegral Pastel Elote Bag 25 KG 25 KG Bulto NO  NO
4111220 Pafisserie Mixes Tegral Pastel Zanahoria 25 KG Bulto NO  NO
4111276 Patisserie Mixes Impulsor 5KG Bulto S| NO
4013293 Pafisserie Mixes Presto 7 KG Cubeta NO NO
4277 Patisserie Mixes Ce.PeTe 12 KG Saco NO  NO
4107218 Patisserie Mixes Finesse 11.34 KG Saco NO Sl

comeximito
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Preguntas Frecuentes

Easy Pastel 3 Leches

{Si no tengo aditamento de globo puedo trabajar el mix?

iSil Lo puedes trabajar con la paleta, pero vamos a obtener una miga mds abierta y sufriremos pequefios
cambios como la retencidn, incluso si no tienes una batidora semi industrial, 1o puedes trabajar con una
batidora manual o hasta con un globo.

¢Cual es la forma correcta de hornear el pan?

Lo puedes hornear en cualquier tipo de horno, siempre y cuando cuides la temperatura de horneo que es
de 150° C.

¢Cudl es la manera correcta de desmoldar el mamon?

Una vez que sale del horno dejarlo boca abajo y dejar reposar unos minutos para que desprenda y no se
defia, después retirar el molde.

¢{Puedo hornear el pan un dia antes de trabajarlo?

iSil Es la manera ideal de trabajarlo, asi reposa, tenemos mejor absorcion, retencion etc.
¢Cuadl es el tiempo de vida de un pastel 3 leches?

De 3 dias, depende el tipo de ingredientes que componga el pastel.

¢Queé pasa si afiado harina blanca al mix?

Obtenemos mds rendimiento y estabilidad pero solo se pueden agregar 100 gr mds de harina.

Satin

¢{Puedo saborizar el Satin Vainilla con algo?

Si, podemos adicionar ralladura de naranja o limén, puros o sabores artificiales.
{Se pueden congelar los productos elaborados de panqueleria?

Si, se pueden congelar durante 1 mes y una vez salidos de congelacion el timpo de vida es de 3 dias.

comeximito
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TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

-Versatil

-Facil elaboracion

-Ahorra tiempo incrementando la
productividad

-Textura fina y crujiente

Base preparada para elaborar galletas, bases de pays y bases de tartas

Con Patacrout, elabora deliciosos y crujientes postres de manera rapida y
sencilla. El sabor a vainilla dulce te va a encantar

MODO DE EMPLEO

Mezclar Patacrout con margarina o mantequilla hasta
obtener textura arenosa y posteriormente incorporar
huevo. Mezclar hasta obtener una pasta.

EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Bulto de 12 KG
Consérvese en un lugar fresco y seco.

RENDIMIENTO

-
%

¥ s o
APLICACION PIEZAS* R ) ki
BASE INDIVIDUAL | 45 g (33 piezas) $1.60
BASE REGULAR  |120 g (13 piezas) $4.30
GALLETAS 20 g (75 piezas) $0.70 N\
*Piezas estimadas por kilo de batido

comeximito



Easy Pastel Tres Leches

&

TOP VENTAJAS
DEL PRODUCTO

-Miga semi-abierta

-Gran absorcidon y mejor retencion
-Prdactico y versatil

-Tolerante a procesos

Mix completo para elaborar el tradicional pastel tres leches sabor vainilla y chocolate

Pastel tradicional en México consumido como
postre y para celebraciones especiales

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Mezcla con globo mix, agua y huevo. VERSIONES
AM: Para ciudades con altitudes
menores a 1,600 metros.

RENDIMIENTO Normal: para ciudades con altitudes
mayores a 1,600 metros.
p COSTO
APLICACION PIEZAS* ESTIMADO
PASTEL 3 $17.00 i o
5 ¥
*Piezas estimadas por kilo de batido

comeximtto




TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

-Gran versatilidad
-Miga cerrada y uniforme
-Delicioso sabor y aroma

Mix completo para elaborar pasteles sabor vainilla.

La base ideal para elaborar pasteles esponja o tipo americanos, rollos,
o brazo de gitano.Sabor neutro, textura suave y esponjosa.

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Mezcla con globo, mix, huevo, agua y aceite. VERSIONES
AM: Para ciudades con altitudes
menores a 1,600 metros.

RENDIMIENTO Normal: para ciudades con altitudes
mayores a 1,600 metros.

APLICACION PIEZAS* COSTO
ESTIMADO 5
v
PASTEL 3 $17.00 OIS,
[
*Piezas estimadas por kilo de batido !
ak
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Teﬂm/é Pouwnd, Calee

TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

-Miga fina y cerrada
-Textura suave y esponjosa
-Sabor extraordinario

Mix completo para elaborar panqué pound cake vainilla o chocolate

El Panqué Pound Cake, cuatro cuartos o Multi se elabora con
una libra (pound) de cada ingrediente: harina, huevo, mantequilla
y azucar. Con Tegral Pound Cake puedes elaborar este
tradicional producto de manera rapida.

MODO DE EMPLEO

Mezcla con paleta mix, huevo, agua y mantequilla

RENDIMIENTO
APLICACION PIEZAS* COSTO
ESTIMADO
MULTI 17 $5.50
MUFFIN 15 $4.10
PANQUE IA $17.00

*Piezas estimadas por kilo de batido

EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Bulto de 25 KG
Consérvese en un lugar fresco y seco

VERSIONES
AM: Para ciudades con altitudes
menores a 1,600 metros.
Normal: para ciudades con altitudes
mayores a 1,600 metros.

B (Gc)

S comeximtto




T%I/‘MJ\W Creme Cale 4x4

TOP VENTAJAS
DEL PRODUCTO

-Textura esponjosa

-Sabor tradiciondl

-Dimensiones perfectas y brillo natural
-Una sola receta para elaborar panqué,
rosca y muffin.

-Versatilidad y rendimiento

Mix para elaborar roscas, panqués y muffins sabor vainilla.

Harina preparada ideal para elaborar cualquier poducto de panqueleria.
Te encantara su textura suave y espojosa para elaborar una variedad
infinita de productos de reposteria de forma rapida y facil.

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAJE
Mezcla con paleta mix, agua, huevo y aceite. Bulto de 25 KG
Consérvese en un lugar fresco y seco
RENDIMIENTO
VERSIONES
, . COSTO AM: Para ciudades con altitudes
APLICACION PIEZAS ESTIMADO menores a 1,600 metros.
Normal: para ciudades con altitudes
MUFFIN 17 $3.10 mayores a 1,600 metros.
PANQUE A $15.50
ROSCA 2 $28.00 "
*Piezas estimadas por kilo de batido

comeximtto




Taﬂm{/éJ‘ atin Creme Cake

ACTI-FRESH
INSIDE

PARA OPTIMIZAR
LA FRESCURA

TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

-Textura himeda y cremosa

-Larga vida de anaquel

-Versatilidad

-Adicionado con Acti-Fresh, enzimas de
frescura para mantener el producto
fresco por mas tiempo

Mix completo para elaborar roscas, panqués y muffins sabor
chocolate y vainilla de textura cremosa y humeda

iDefinitivamente el mejor mix completo para tus batidos!
Te permite elaborar una variedad infinita de productos
de panqueleria y reposteria de forma rapida y facil.

MODO DE EMPLEO

Mezcla, mix, agua, huevo y aceite.

RENDIMIENTO

) COSTO
APLICACION PIEZAS* ESTIMADO
MUFFIN 17 33.10
PANQUE 4 $15.50

ROSCA 2 528.00

*Piezas estimadas por kilo de batido

EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Bulto de 25 KG
Consérvese en un lugar fresco y seco

VERSIONES
AM: Para ciudades con altitudes
menores a 1,600 metros.
Normal: para ciudades con altitudes
mayores a 1,600 metros.

L

Puratos
-
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T@VMJ‘W Moist’r Calee

ACTI-FRES
INSIDE

PARA OPTIMIZAR
LA FRESCURA

TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

-Gran versatilidad

-Elabora pasteles americanos, 3 leches
0 panqueleria

-Adicionado con Acti-Fresh, enzimas,
de frescura para mantener el producto
fresco y suave por mas tiempo

Mix completo para elaborar pasteles americanos, con una nota ldctea

El pastel americano es un pan ligeramente hiumedo.
Ideal para elaborar pasteles semi desnudos o pasteles de fondant.

MODO DE EMPLEO

Mezcla con paleta huevo, agua y mix.
Enriquece con mantequilla.
Para sabor a chocolate, adiciona Chocolanté

RENDIMIENTO
, . COSTO
APLICACION PIEZAS ESTIMADO
PASTEL 3 517.00

*Piezas estimadas por kilo de batido

EMPAQUE Y ALMACENAJE

VERSIONES
AM: Para ciudades con altitudes
menores a 1,600 metros.
Normal: para ciudades con altitudes
mayores a 1,600 metros.

v A%
\Puratos.
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Kimo Creme Vainilla

TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

-Gran versatilidad y funcionalidad

Mix completo para elaborar panqueleria sabor vainilla

Harina preparada para hacer los mejores
productos de panqueleria con textura cremosa

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAIJE
Mezcla mix, huevo, agua y aceite.
VERSIONES
AM: Para ciudades con altitudes
RENDIMIENTO menores a 1,600 metros.
Normal: para ciudades con altitudes
APLICACION PIEZAS* COSTO mayores a 1,600 metros
ESTIMADO ’ '
MUFFIN 17 $3.10 ;
\P ratds
PANQUE 4 $15.50 CLERE]
4
)
ROSCA 2 $28.00 u“,
*Piezas estimadas por kilo de batido 7
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Teqral Pastel Elote

TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

-Versatil. Puedes personalizarlo
agregando inclusiones
-Prepara muffins, panqué pay o pastel

Mix completo para elaborar el tradicional pastel de elote.

Harina preparada para elaborar el delicioso y tradicional panqué de elote.
iPreparalo a tu gusto!

MODO DE EMPLEO

Mezcla con paleta mix, huevo, agua y aceite.
Enriquece agregando granos de elote y leche

condensada.
RENDIMIENTO
, N COSTO
APLICACION PIEZAS ESTIMADO
MUFFIN 19 $3.00
PANQUE 5 $12.00
ROSCA 2 $27.00
*Piezas estimadas por kilo de batido

EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Bulto de 25 KG
Consérvese en un lugar fresco y seco

i ¥
:

\Puratos

ek
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7?@ ral Pastel lanahorio

TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

-Personalizalo a tu gusto, agrega
semillas o frutos secos
-Delicioso sabor especiado y canela

Mix completo para elaborar el tradicional pastel de zanahoria.

Con Tegral Pastel Zanahoria podras preparar deliciosos pasteles y panqués
de zanahoria. Preparalo esponjosito o mas firme, icomo mas te guste!

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Mezcla con paleta mix, huevo, agua y aceite. Bulto de 25 KG
Enriquece con nuez, zanahoria rayada y pina. Consérvese en un lugar fresco y seco

RENDIMIENTO

) COSTO
APLICACION PIEZAS* ESTIMADO

MUFFIN 22 $3.10

PANQUE 5 $14.00

ROSCA 2 $30.00

*Piezas estimadas por kilo de batido

comeximito




TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

-Mejora el volumen de tus productos de
pasteleria y panqueleria

Polvo de hornear de doble accion

Impulsor es el polvo para hornear de doble accion que estabas buscando
para dar mayor volumen a tus productos

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAIJE
Agrega de 1% a 2% por cada kilo de harina, de Bulto de 5 KG
acuerdo ala aplicacion. Consérvese en un lugar fresco y seco
1{; i .':;:
\Puratos

==Y
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TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

-Mejora el volumen de tus productos
terminados

Emulsificante en gel para elaborar batidos con huevo

Con Presto, tendras productos mas suaves y con
mayor volumen en batidos tradicionales.

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAIJE
Agrega 10% por cada kilo de batido, adicionalo en los Cubeta de 7 KG
ultimos minutos del mezclado. Consérvese en un lugar fresco y seco

comeximitto




TOP VENTAJAS
DEL PRODUCTO

-Textura suave y tersa que mejora la
experiencia de consumo en cada
mordida

-Excelente aceptacién para enriquecer
con diferentes sabores

Base para elaborar crema pastelera

Con Ce.Pe.Te crea una deliciosa crema pastelera
sabor vainilla para tus productos de panaderia y pasteleria.

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Mezcla con globo Ce.Pe.Te, leche, azlcar y yemas. Bulto de 12 KG
Consérvese en un lugar fresco y seco

comeximitto




TOP VENTAJAS
DEL PRODUCTO

-Practicidad y sabor en un mismo
producto
-Termoestable a horneo y congelacién

Mix completo para elaborar crema pastelera en frio.

Finesse es tu mix en polvo con el que podras elaborar una
deliciosa y cremosa crema pastelera para tus
productos de panaderia y pasteleria ien un solo paso!

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Mezcla con globo Finesse con agua 6 leche. Bulto de 11.3 KG
Consérvese en un lugar fresco y seco

: ./
JPuratos
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Creams & Decors

Producto Presentacion Envase

Categoria

4111282 Creams & Decors | F Cremfil Bavarian Creme Chocolate 6 x 1 KG Mangas NO NO
4111296 Creams & Decos | F Cremfil Bavarian Creme Vainilla 6x1KG Mangas NO NO
41297 Creoms & Decors LF Cremfil Creme Caijefa 6x 1KG Mangas NO  NO
41300  Creoms&Decors  |F Cremfil Mango Madness 6x1KG Mangas NO NO
4010938  Creoms&Decors  Cremfil Cream Coco 6x 1KG Mangas NO  NO
4007826 Creoms&Decors  Cremfil Cream Cheese Filling 6x1KG Mangas NO NO
4111335 Creams & Decors Glasse Fresa 6x 1KG Mangas NO  NO
4111334 Creams & Decors  Glasse Pifia 6x1KG Mangas NO NO
4111330 Creams&Decors  Tegral Brilio 20KG Cubeta NO NO
4008865  Creams & Decors Sublimo Mangas 6x 1KG Mangas NO  NO
41332 Creams & Decors Harmony Cold Neutro 5KG Cubeta NO NO
4111319 Creams &Decors  Deli Cheese Cake 5KG Cubeta NO NO

Preguntas Frecuentes

-Los rellenos son mds caros que la competencia.

Con los rellenos Cremfil tienes ventajas y beneficios que no tienes con otros competidores, como la alta estabilidad de
horneo en productos terminados de panaderia, ya sean aplicacioens abiertas o cerradas y no perderdn su brillo. Ademads,
son estables a la congelacién, al descongelar productos no tendras separacién de agua, maximizando la vida util de tus
productos.

-Funcionalidad
éLos rellenos cremosos Cremfil son horneables?
Si, Cremfil es altamente estable al horneo, mantendrd su forma y brillo.

{Como puedo utilizar los rellenos cremosos cremfil?
Son muy versatiles. Puedes usarlos para rellenos de pan y pastel, gelatinas, mousse e incluso en paletas de hielo.

{Una vez abierto cuanto tiempo de vida tiene?
Se debe almacenar en una temperatura ho mayor a 23° y se debe sellar ‘para obtener una vida adicional de 1 mes

comeximtto
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Rellenvs Cremosos C/»amﬂé

TOP VENTAJAS
DEL PRODUCTO

-Estables al horneo

-Estables en congelacién

-No pierden el brillo en el producto
terminado

-Puedes mezclarlos con crema Ambiante

Rellenos cremosos horneables listos para usar en productos
de pasteleria, panaderia y reposteria.

Marca la diferencia con tus rellenos cremosos Cremfil.
Disfrurta de su sabor y textura en cada mordida.

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAIJE
Aplicacion directa 1 caja de carton con 6 mangas
Almacenar a temperatura ambiente
Sabores:
Cremfil Bavarian Créme Vainilla ;
Cremfil Bavarian Créme Chocolate f puratfs
Cremfil Cajeta , i ~—f— ‘|_

Cremfil Mango Madness
Cremfil Cream Cheese Filling
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TOP VENTAJAS
DEL PRODUCTO

-Brillo excepcional
-Gran sabor

Abrillantadores tipo gel para decorar y recubrir productos de pasteleria.

Realza el brillo de tus productos con Glassé Puratos. El producto ideal para
abrillantar y cubrir fruta fresca con u ntoque de sabor y color.

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAIJE
Aplicacion directa Caja con 6 mangas de 1 KG
Sabores:
Classé pif -
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TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

-Las piezas conservan siempre su brillo

-Forma una capa fina que no escurre

-Puedes diluirlo hasta con 20% de agua
para mayor rendimiento.

Abrillantador sabor chabacano de aplicacidn en caliente, gelifica al enfriar.

Mejora la apariencia, sabor y suavidad de tus productos de panaderia con
Tegral Brilio, tu brillo con sabor chabacano y color ambar que dara un
aspecto fresco y brillante a tus productos.

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Calientalo por unos minutos y aplica. Cubeta de 20 KG
Consérvese en un lugar fresco y seco

Putatis

—
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ﬁowmom? Colo Newtio

TOP VENTAJAS
DEL PRODUCTO

-Protege la fruta
-Realiza espejos
-Sabor neutro

-Se puede diluir

Brillo de aplicacidn directa, utilizalo para brillar, cubrir frutas frescas
y darle un toque espectacular a tus productos de pasteleria.

Crea deslumbrantes espejos en tus pasteles y disfruta el ligero
pero dulce sabor que aporta a tus creaciones.

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAJE

Aplica directamente con brocha o aspersor. Cubeta de 5 KG
Consérvese en un lugar fresco y seco
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Deli Cheese Catlee

TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

-Sin agentes colorantes
-Contiene 30% de queso crema
-Puedes utilizarlo como crema de queso.

Base lista para elaborar cheesecake estifio Nueva York.

Con Deli Cheese Cake, tus productos terminados siempre
tendran un delicioso sabor y textura cremosa
sin necesidad de utilizar bano maria.

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Deposita en un molde, hornea y decora iAsi de fdcil! Cubeta de 5 KG
Conseérvese en un lugar fresco y seco
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Chocolateria
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R N T N N
4102212

Chocolate Belcolade Leche Sin Aztcar 5KG Marqueta 8%
4102183 Bolsa 10 KG Gota NO 8%
4014900 Chocolate Belcolade Blanco R Marqueto 5

Bo|so 10 KG - Gola NO 8%

Chocolate Belcolade Oscuro

4102109 5KG Marqueta 8%
4013097 Bolsa 1 KG Gota NO 8%
4013098 Chocolate Chocolanté Leche 34% cocoa Bolsa 5 KG Gota NO 8%
4013099 2.5KG Marqueta 8%

Preguntas Frecuentes
BELCOLADE

Tiene un costo elevado
Belcolade es un chocolate auténticamente hecho en Bélgica, utiliza productos de alta calidad y los precios
estan impactados por el tipo de cambio asi como por los costos de importacion.

CHOCOLANTE

-Es mas caro que la competencia

Chocolanté cuenta con la certificacién Cacao-Trace que asegura mayor valor para toda la cadena, desde el
agricultor al recibir un pago justo por su trabajo asi como capacitaciones y un bono adicional proveniente de
las ganancias de la venta del mismo, hasta el consumidor quien podrd degustar un chocolate de extraordinario
sabor y calidad.

Chocolanté es un chocolate de origen que se elabora con estdndares de calidad muy estrictos para poder
asegurar un producto de mayor calidad y mejor sabor. De esta forma, podemos compartir una parte de las
ganancias con los agricultores y asegurar un pago justo por su trabajo.

-El sabor es distinto a 1o que manejo
El perfil de sabor es Unico en cada version de Chocolanté. Podemos agendar una cita para que un experto
chocolatero te proponga las mezclas perfectas para tu negocio.

comeximilo ’
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CHOCOLATE DE ORIGEN
100% MEXICANO

Chocolande Extira Oscuro 705 cacad

Chocolanté Extra Oscuro 70%

Chocolante Leche 245 cacao

Chocolanté Leche 34% cacao

Chocolante Oscuro SR% cacav

Chocolate Real con 58% cacao

TOP VENTAJAS DEL PRODUCTO

Certificacidn de sustentabilidad
Caco-Trace. Posibilidad de uso para todo
tipo de aplicacion en pasteleria,
panqueleria y bomboneria.

EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Conservar en un lugar entre 16° C y
20° C para mantener la calidad.

MODO DE EMPLEO

Ideal para Reposteria, decoracién y confiteria.

(}\\&\\q\(’. Susrm%
e 01 G160 65105 roductos, aporias un bong exTrg 5\‘
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Belcolade

Resultado de 1a pasion por el gran sabor del chocolate Belga

Belevladde Leche Yin Aziccar (@

Beleoladle Oscurv Sin Aziccar @

Beleolade Blanco

Belcolade Leche

Beleolade Oscurp

Auteéntico chocolate belga.
Posibilidad de uso para todo tipo de aplicacion
en pasteleria, panqueleria y bomboneria.

EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Conservar en un lugar entre 16° C
y 20° C para mantener la calidad

MODO DE EMPLEO

Ideal para Reposteria, decoracién
y confiteria Gourmet

IC |
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Com/mwna{ Chocolate

4008802 Chocolat Caral C 3 KG Gota 8%
arat Cover

4aM367 ocoe 10KG Gola 8%

4013008 f 8%

Chocolate Carat Coverlux Extra Oscuro 25 ¢ ihellcle NO k

10 KG Gota 8%

__--
- 0KG Com  NO 8%
10 KG

Gota NO 8%

11364
o

4007938 Chocolate Carat Coverlux Blanco

Preguntas Frecuentes

COVERLUX

-Tiene un costo elevado
En Carat Coverlux nos preocupamos por obtener un sabor superior utilizando grasas mds finas, asi como un
mayor porcentaje de polvo de cacao. Asi aseguramos un delicioso sabor a chocolate.

comeximito ’
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Carat Cover

TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

Facil y practico. No requiere
temperado.

Chocolate compound para cubrir y decorar todo tipo de aplicaciones en panaderia.

Con CARAT Cover obtendras un terminado perfecto con mucha facilidad

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Ideal para cubrir y moldear. Conservar en un lugar entre 16° Cy 20° C para
mantener la calidad

comeximito



Caral Coverlux

CARAT Coverlux da un excelente sabor a chocolate
Yy ho requiere templado.

Caral Coverlux Extira Oscurp

Chocolate compound PREMIUM para todo tipo de aplicacién en pasteleria y
panaderia con un delicioso sabor a chocolate amargo.

Caral Coverlux Leche

Chocolate compound PREMIUM para todo tipo de aplicacién en pasteleria y
panaderia con un delicioso sabor a chocolate leche.

Caral Coverlux Blanco

Chocolate compound PREMIUM para todo tipo de aplicacién en pasteleria y
panaderia con un delicioso sabor a chocolate blanco.

TOP VENTAIJAS DEL PRODUCTO

Total vesatilidad y facilidad
de uso con inigualable sabor

EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Conservar en un lugar entre 16 °C
y 20° C para mantener la calidad

MODO DE EMPLEO

Ideal para cubrir y moldear
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Caral S uprercreme

TOP VENTAIJAS
DEL PRODUCTO

Textura suave y cremosa

Relleno CREMOSO sabor chocolate con un toque de avellanas.

Agrega un toque inesperado a tus productos

MODO DE EMPLEO EMPAQUE Y ALMACENAIJE

Conservar en un lugar entre 16° C y 20° C para
mantener la calidad
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COMERCIALIZADOF
MEXICANA DE
GESTION Y
MANTENIMIENTO SAS
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